
CONVENIENCE 
NACH MASS  

FÜR DIE INDUSTRIE

GEFLÜGEL-, RIND- UND SCHWEINEFLEISCH  
SOWIE VEGETARISCHE UND VEGANE ARTIKEL –

KOMPLETT GEGART, HOCHVEREDELT UND TIEFGEKÜHLT.



KOMPLETT GEGART  
UND TIEFGEKÜHLT –  
FÜR GARANTIERT  
GLEICHBLEIBENDE 
QUALITÄT 
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KOMPLETT GEGARTE TIEFKÜHLPRODUKTE AUS 
GEFLÜGEL-, RIND- UND SCHWEINEFLEISCH 
SOWIE AUF VEGETARISCHER UND VEGANER 
BASIS FÜR HERSTELLER VON FERTIGGERICHTEN 
UND FEINKOSTSALATEN. 

Vielfach bewährte VOSSKO Standards oder individuelle Produktlösungen für besondere Ansprüche? 
Wir stellen uns den Herausforderungen Ihres Produktionsprozesses! Unsere komplett gegarten 
Artikel sind eine wichtige Zutat Ihrer hochwertigen Gerichte. Sie sollen Ihnen die Arbeit erleich-
tern, Flexibilität und Sicherheit bieten – damit Sie mehr Zeit für kreative Prozesse finden.

>	� Sie suchen ein Produkt, das sich sowohl optimal in Ihre Pro-
duktionsabläufe integrieren lässt als auch die hohen Erwar-
tungen der Verbraucher erfüllt? 

>	� Sie schätzen eine konstant hohe Produktqualität bei gleich-
zeitig höchstmöglicher Flexibilität im Wareneinsatz? 

>	� Sie möchten schnell auf aktuelle Vorgaben am Lebensmittel-
markt reagieren können und Trends in Ihrer Branche setzen?

>	� Sie wünschen sich einen kompetenten Partner, der Ihnen ein 
hochwertiges Produkt nach Ihren individuellen Anforderun-
gen liefern kann?

Wir bieten Ihnen langjährige Erfahrung in der Herstellung komplett 
gegarter Artikel aus Geflügel-, Rind- und Schweinefleisch sowie 
Artikel auf vegetarischer und veganer Basis. Alle VOSSKO-Produkte 
sind tiefgekühlt (IQF) und somit optimal geeignet für eine flexible 
Lagerhaltung und variable Produktionsplanung – bereit zum Ein-
satz, wenn Sie sie benötigen. Kontinuierliche Kontrollen garantie-
ren gleichbleibende Qualität und hochwertige Produkte für zufrie-
dene Verbraucher. 

Maßgeschneiderte Produktlösungen sind eine weitere Stärke von 
VOSSKO: sollte unser großes Sortiment einmal nicht das Passende 
bieten, konzipieren wir gemeinsam mit Ihnen den Artikel, der sich 
perfekt in Ihre Produktionsprozesse einfügt. Sprechen Sie mit uns!

INHALT

KENNZEICHNUNG

Artikel aus Hähnchenfleisch   (S. 6)

Artikel aus Putenfleisch   (S. 12)

Artikel aus Rindfleisch   (S. 14)

Artikel aus Schweinefleisch   (S. 16)

Artikel auf veganer und vegetarischer Basis   (S. 20)

SenfGluten Laktose SojaEiHalal



4

VOSSKO – Ostbevern/Deutschland

PRODUKTION IN UNSEREN WERKEN IN 
DEUTSCHLAND UND BRASILIEN

VOSSKO – Ostbevern/Deutschland
Ostbevern ist der Stammsitz von VOSSKO. Hier im Münster- 
land wurde 1982 das Unternehmen gegründet, aus die-
ser Region stammt auch die Mehrzahl der annähernd 
830 Mitarbeiter. Die regionalen Wurzeln und die Pflege 
lokaler Traditionen sind ein Teil des Erfolgsgeheimnisses 
der Firma und bilden ein sicheres Fundament für den 
internationalen Auftritt auf diversen Exportmärkten.

VOSSKO do Brasil – Lages/Brasilien
Geflügel und Fleisch haben eine hohe wirtschaftliche 
Bedeutung für Brasilien – Grund genug für die staatliche 
Administration, den Unternehmen hohe Anforderungen 
hinsichtlich der Produktion und des Exports aufzuerlegen. 
VOSSKO do Brasil hat die Herausforderung angenommen 
und produziert nun schon seit fast 20 Jahren erfolgreich 
im Bundesstaat Santa Catarina im Süden des Landes.

ca. 830 Mitarbeiter Deutschland
500 Mitarbeiter Brasilien
57.000 to Prod. Kapazität Deutschland
20.000 to Prod. Kapazität Brasilien
215 Mio Umsatz gesamt (2021)

VOSSKO do Brasil
Lages/Brasil

VOSSKO
Ostbevern/ 
Deutschland



Herausragende Position auf dem Weltmarkt

Seit 2004 produzieren wir in unserem Werk in Lages im Südosten Brasiliens komplett gegarte, tiefgefrorene 

Nahrungsmittel aus Geflügelfleisch. Das günstige Klima, im Land erzeugtes Futter und strenge Qualitätskontrollen 

sind wesentliche Erfolgsfaktoren, mit denen sich Brasilien bei der Mast, Verarbeitung und Vermarktung von Geflügel 

weltweit die Poleposition erarbeitet hat. Die anspruchsvollen Sicherheits- und Umweltstandards sind für Produzenten 

einerseits große Hürden, schützen aber andererseits die Branche und ihren hohen Qualitätsanspruch.

Günstige Mastbedingungen – hohe Anforderungen

Geflügelmastbetriebe in Brasilien müssen alle Maßnahmen entlang der gesamten Wertschöpfungskette in einem 

engmaschigen Monitoringsystem dokumentieren, so dass diese lückenlos rückverfolgt werden können – zum Schutz 

des einzelnen Betriebs wie auch der gesamten Branche.

Hygiene: Schlüsselfaktor des Erfolgs

Hygiene ist einer der Schlüsselfaktoren des Erfolgs der brasilianischen Geflügelindustrie, sowohl in der Zucht wie in 

der Verarbeitung. So müssen beispielsweise Prozessabläufe und das HACCP-Hygienemanagement detailliert 

beschrieben und im Arbeitsalltag konsequent umgesetzt und dokumentiert werden. 

Geflügel – ernährungsphysiologischer Nutzen

Geflügel hat für die menschliche Ernährung fast überall auf der Erde eine große Bedeutung, nicht zuletzt wegen 

seines Gehalts an wichtigen Nährstoffen wie Eiweiß, verschiedenen Vitaminen und Mineralstoffen. Somit leistet es 

einen wichtigen Beitrag zu einer ausgewogenen Ernährung.

-	 Hohe biologische Wertigkeit

-	 Keine Transfettsäuren

-	� Sehr mageres Fleisch mit einem hohen Anteil an ungesättigten Fettsäuren

BRASILIEN. POLEPOSITION BEI GEFLÜGEL.
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VOSSKO do Brasil – Lages/Brasilien



FÜR ZUFRIEDENE  
VERBRAUCHER
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ARTIKEL AUS HÄHNCHENFLEISCH 

Hähnchenbrustwürfel
gegart oder gebraten

ca. 15 x 15 mm 
Art.-Nr. 01470 (10 kg Karton)

ca. 20 x 20 mm 
Art.-Nr. 01717 (10 kg Karton)

Hähnchenbruststücke
geröstet, vor dem Garen geschnitten 

ca. 5-15 g 
Art.-Nr. 02651 (10 kg Karton)

Hähnchenstücke
frittiert

ca. 2-13 g 
Art.-Nr. 01709 (25 x 10 kg / Paloxe)

Hähnchengeschnetzeltes
gegart

ca. 25 g 
Art.-Nr. 02059 (3 kg Karton)

Hähnchenbrust- und  
keulenstücke
gegart, vor dem Garen geschnitten

ca. 2-20 g 
Art.-Nr. 01305 (10 kg Karton)

Hähnchenbruststücke
gegart

ca. 3-25 g 
Art.-Nr. 01466 (10 kg Karton)

Hähncheninnenfiletstücke
gebraten

ca. 2-20 g
	Art.-Nr. 01317 (25 x 10 kg / Paloxe)

Hähnchenkeulenstücke
gebraten

ca. 2-20 g
	Art.-Nr. 01336 (10 kg Karton)

Hähnchenbruststücke
gebraten

ca. 10-20 g 
Art.-Nr. 02727 (10 kg Karton)
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Hähnchenbruststreifen
frittiert

ca. 10-90 x 10 mm 
Art.-Nr. 01418 (10 kg Karton)

Hähnchengeschnetzeltes
gebraten, vor dem Garen geschnitten

ca. 2-20 g 
Art.-Nr. 01330 (10 kg Karton)

Geflügelbratwurst
gebraten, kalibriert

ca. ø 24 mm 
Art.-Nr. 02163 (3 kg Karton)

ARTIKEL AUS HÄHNCHENFLEISCH 

Hähnchenbrust in Streifen
gebraten

ca. 10-60 x 5 x 15 mm 
Art.-Nr. 02051 (3 kg Karton)

Hähncheninnenfilets  
in Streifen
mariniert

ca. 20-50 x 5 mm 
BBQ		  Art.-Nr. 01815 (10 kg Karton) 
Gyros		 Art.-Nr. 02680 (10 kg Karton) 
Chili		  Art.-Nr. 02681 (10 kg Karton) 
Harissa	 Art.-Nr. 02682 (10 kg Karton)

Hähnchenspieße
frittiert

ca. 50 g 
Art.-Nr. 03018 (3 kg Karton)

Hähnchenbrustscheiben
gebraten

ca. 5 mm 
Art.-Nr. 02533 (5 kg Karton)

Hähnchenbrust in Streifen
gebraten

ca. 30-90 x 10 mm 
Art.-Nr. 01334 (10 kg Karton)

Hähnchenbrustfilets
gebraten, kalibriert

	 80 g	 Art.-Nr. 01355 (10 kg Karton) 
100 g	 Art.-Nr. 01009 (10 kg Karton) 
120 g		 Art.-Nr. 01361 (10 kg Karton)



Hähnchen-Minischnitzel
paniert, frittiert, kalibriert 

  	 Gluten

ca. 40 g 
Art.-Nr. 01414 (3 kg Karton)

Pulled Chicken
gegart

Art.-Nr. 02447 (2,5 kg Karton)

Chicken Bites  
Kentucky Style 
frittiert 

	 Gluten     Ei

Art.-Nr. 02946 (2,5 kg Karton)

Chicken Bites  
Asia Style 
gegart 

	 Gluten     Ei

Art.-Nr. 02889 (3 kg Karton)

Hähnchen Nuggets
paniert, frittiert  

  	 Gluten

ca. 20 g 
(10 kg Karton)

ARTIKEL AUS HÄHNCHENFLEISCH 

Hähnchen Nuggets im Backteig
im Backteig, frittiert  

  	 Gluten

ca. 20 g

Dinos
paniert, frittiert  

  	 Gluten

ca. 40 g

Elche
paniert, frittiert  

  	 Gluten

ca. 40 g

Zubereitung 
muss durch  

die Fritteuse 
erfolgen.

Crispy Chicken Burger
knusprig paniert, gebraten 

  	 Gluten

ca. 100 g 
Art.-Nr. 02183 (6 kg Karton)
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PARTNER FÜR  
INDIVIDUELLE  
PRODUKT- 
LÖSUNGEN



Chicken Wings
mariniert, gebraten, frittiert

Chicken Wings
gegart 

   Soja

Art.-Nr. 02454 (3 kg Karton)

ARTIKEL AUS HÄHNCHENFLEISCH 

UNSER BREITES SORTIMENT BIETET IHNEN VERSCHIEDENS-
TE ARTIKEL UNTERSCHIEDLICHER KALI-BRIERUNGEN UND 

SCHNITTMAßE. SOLLTE DENNOCH EINMAL NICHT DAS PAS-
SENDE DABEI SEIN, ERARBEITEN WIR GERN GEMEINSAM MIT 

IHNEN EINE INDIVIDUELLE PRODUKTLÖSUNG.

FAST ALLE VOSSKO-ARTIKEL SIND FREI VON KENNZEICH-
NUNGSPFLICHTIGEN ALLERGENEN UND DEKLARATIONS-

PFLICHTIGEN ZUSATZSTOFFEN.

Zubereitung 
muss durch  

die Fritteuse 
erfolgen.

Hähnchen Kebabfleisch
gebraten

ca. 3-4 x 3-4 mm 
Art.-Nr. 02195 (2,5 kg Karton)

Hähnchen Kebabfleisch
in Würfel geschnitten, gebraten

ca. 9 x 9 x 4 mm 
Art.-Nr. 02674 (10 kg Karton)
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FÜR GESUNDE, 
FETTARME UND 
SCHONEND 
ZUBEREITETE 
GERICHTE
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ARTIKEL AUS PUTENFLEISCH 

Putenbrust in Streifen
gebraten

ca. 10 x 50 x 15 mm
	Art.-Nr. 01099 (10 kg Karton)

Puten Medaillons
gebraten

ca. 30 g
Art.-Nr. 01633 (25 x 10 kg / Paloxe)

Putengeschnetzeltes
gebraten

ca. 3-15 g
	Art.-Nr. 01035 (25 x 10 kg / Paloxe)

Putenbrustfilet
gebraten

ca. 120 g 
Art.-Nr. 01429 (3 kg Karton)

Serviervorschlag Putengyros Serviervorschlag Puten Medaillons

Putengyros
gebraten

ca. 8 x 65 x 15 mm 
Art.-Nr. 03062 (3 kg Karton)



LEICHT 
PORTIONIERBAR 
UND SCHNELL 
EINSETZBAR



15

ARTIKEL AUS RINDFLEISCH 

Rindergeschnetzeltes
gebraten

ca. 10 x 65 x 10 mm
	Art.-Nr. 01115 (10 kg Karton)

Hackfleisch vom Rind
gebraten

ca. 8 mm
	Art.-Nr. 01169 (20 x 10 kg / Paloxe)

Rindfleischbällchen
gegart

ca. 30 g
	Art.-Nr. 02927 (10 kg Karton)

ARTIKEL AUS RIND- UND SCHWEINEFLEISCH 

Mini Frikadelle
gebraten 

  	 Gluten     Ei

ca. 15 g 
Art.-Nr. 02477 (10 kg Karton)

Hackfleischbällchen
frittiert 

  	 Gluten     Ei      Senf

ca. 20 g 
Art.-Nr. 02966 (10 kg Karton)

Hacksteak
gebraten 

  	 Gluten

ca. 9 g 
Art.-Nr. 02716 (10 kg Karton)

SCHNEIDEN, TOPPEN, MARINIEREN, FÜLLEN, PANIEREN,  
SPIESSEN ODER KALIBRIEREN: SO MACHEN WIR AUS  

QUALITATIV HOCHWERTIGEN ROHWAREN VOSSKO HIGH- 
CONVENIENCE-PRODUKTE FÜR HÖCHSTE ANSPRÜCHE. 



MASSGESCHNEIDERTE  
PRODUKTLÖSUNGEN  
FÜR INDIVIDUELLE  
ANFORDERUNGEN



ARTIKEL AUS SCHWEINEFLEISCH 

Schweinemedaillons
gebraten, kalibriert

ca. 50 g
	Art.-Nr. 01057 (3 kg Karton)

Schweinefleischgeschnetzeltes
gebraten

ca. 20-70 mm
	Art.-Nr. 01116 (10 kg Karton)

Schweinefleischstückchen
gebraten

ca. 10-20 g
	Art.-Nr. 01278 (500 kg Paloxe)

Gulasch vom Schwein
gebraten 

ca. 25 x 25 x 25 mm 
Art-Nr. 02475 (25 x 10 kg / Paloxe) 

Schweinefleisch in Streifen 
gebraten

ca. 10 x 65 x 15 mm 
Art.-Nr. 01161 (3 kg Karton)

Gyros vom Schwein in Plättchen
gebraten

ca. 25 x 25 x 4-6 mm  
Art.-Nr. 01274 (25 x 10 kg / Paloxe)
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Schweinefleischgranulat 
gegart

ca. 8 mm 
Art.-Nr. 01053 (10 kg Karton)

Schweinefleischwürfel  
Kassler Art
gegart

ca. 10 x 10 x 10 mm 
Art.-Nr. 01813 (25 x 10 kg / Paloxe)

Schweinebratwurst
gegart, kalibriert

ca. ø 30 mm 
Art.-Nr. 02108  
(4 x 3,75 kg-Beutel)



GARANTIERTE  
PRODUKTSICHERHEIT  
DURCH INTERNE UND  
EXTERNE QUALITÄTS- 
KONTROLLEN. 



ARTIKEL AUS SCHWEINEFLEISCH 
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Minischnitzel vom Schwein
paniert, kalibriert 

  	 Gluten      Senf

ca. 40 g 
Art.-Nr. 01138 (3 kg Karton)

Schweine Nuggets
gegart, paniert, frittiert  

  	 Gluten    

ca. 10-20 g 
Art-Nr. 03337 (8 x 1,2 kg / Karton) 

Schweine Schnitzel
gegart, paniert, frittiert  

  	 Gluten    

ca. 80 g 
Art-Nr. 01246 (3 kg Karton) 

Schweine Cordon Bleu
paniert, kalibriert

 
  	  Gluten   Laktose

ca. 190 g 
Art.-Nr. 02661 (3 kg Karton)

Schweine Steaklets
gebraten

ca. 10 g 
Art.-Nr. 01614 (25 x 10 kg / Paloxe)

Serviervorschlag Schweine Steaklets Serviervorschlag panierte Schweineschnitzel



100% VOSSKO-QUALITÄT
100% FLEISCHLOS – 
UNSERE KLASSIKER  
GIBT ES AUCH VEGAN!
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ARTIKEL AUF VEGANER UND VEGETARISCHER BASIS

Veggie Granulat
gebraten 

  	 Gluten       Soja

Art.-Nr. 02418 (3 kg Karton)

Veggie Streifen
gebraten, frittiert 

   	 Soja

ca. 10 x 70 x 10 mm 
Art.-Nr. 02290 (3 kg Karton)

Veggie Nuggets
gegart, paniert, frittiert 

  	 Gluten       Soja

ca. 10-20 g
Art.-Nr. 02291 (3 kg Karton)

Pea Burger
anfrittiert

ca. 115 g 
Art.-Nr. 02950 (3 kg Karton)

Rice Nuggets
paniert, frittiert

 
 Ei      Laktose

ca. 20 g

Veggie Schnitte
gegart, paniert, frittiert 

  	 Gluten       Soja

ca. 80 g 
Art.-Nr. 02292 (3 kg Karton)

Serviervorschlag Veggie Streifen Serviervorschlag Veggie Schnitten

vor dem 
Verzehr  
durch- 

erhitzen



UNSERE QUALITÄTSGARANTIE

Das Vertrauen, das uns unsere Kunden seit unserer Firmengründung 1982 entgegenbringen, 
basiert nicht zuletzt auf der gleichbleibend hohen Qualität unserer Produkte. Als unabhängigen 
Nachweis für unseren hohen Qualitätsstandard lassen wir uns regelmäßig nach verschiedenen 
Standards zertifizieren. Die Audits erfolgen in den meisten Fällen unangekündigt. Um unsere hohen 
Standards gewährleisten zu können, produzieren wir mit unserem qualifizierten Fachpersonal unter 
Einhaltung vorgegebener Spezifikationen sowie strengen Qualitätsbedingungen und sorgen durch 
eine adäquate Verpackung und Auslieferung für die gewohnte Produktqualität auf den Tellern der 
Verbraucher. Als Lebensmittelproduzent haben wir nicht nur eine Verantwortung unseren Kunden 
und Endverbrauchern, sondern auch der Umwelt gegenüber. Aus diesem Grund bedeutet Qualität 
für uns auch einen verantwortungsvollen Umgang mit Umwelt und Ressourcen sicherzustellen. 

GEPRÜFT 
UND FÜR GUT 
BEFUNDEN!
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UNSERE ZERTIFIZIERUNGEN

DIN EN ISO 50001
Die DIN EN ISO 50001 ist eine weltweit gültige Norm 
der International Organization for Standardization 
(ISO), die Organisationen und Unternehmen beim Auf-
bau eines systematischen Energiemanagements un-
terstützen soll. Die Zertifizierung erfolgt durch eine 
akkreditierte Zertifizierungsorganisation. Unser Ener-
giemanagementsystem trägt dazu bei, unseren Ener-
gieverbrauch und damit die Kosten zu senken und die 
benötigte Energie wirkungsvoller zu nutzen. Ziel ist 
eine ständige Verbesserung und die Minimierung des 
CO2 Ausstoßes. 
Zertifizierter Standort: Deutschland 

Sozialstandards – SMETA
SMETA steht für Sedex Members Ethical Trade Audit 
und ist eines der weltweit am häufigsten genutzten 
Audit Konzepte für soziale Unternehmensverantwor-
tung. Im Zentrum der SMETA Audits stehen sowohl 
Arbeitsbedingungen und Arbeitsschutz, als auch The-
men wie Umweltmanagement und Geschäftsethik so-
wie Leiharbeit und die Achtung der Menschenrechte. 
Zertifizierter Standort: Deutschland

QS – Qualität und Sicherheit
Das QS System ist ein Qualitätssicherungssystem, das 
über alle Produktionsstufen hinweg eine umfassende 
Kontrolle der gesamten Lebensmittelkette garantiert 
– beginnend bereits mit der Futtermittelproduktion. 
Die Prüfkriterien beinhalten mindestens die gesetzli-
chen Regelungen, gehen aber in Teilbereichen wie 
Tierschutz und Tiergesundheit auch über diese hinaus. 
Der Verbraucher erhält einen transparenten Lebens-
lauf des Produktes vom „Landwirt bis zur Ladentheke“. 
Zertifizierter Standort: Deutschland

Ohne Gentechnik
Das „Ohne Gentechnik“ Siegel kennzeichnet Lebens-
mittel, bei deren Herstellung auf die Anwendung gen-
technischer Verfahren verzichtet wurde. Damit garan-
tieren wir, dass bei diesen zertifizierten Produkten 
keine gentechnisch veränderten Zutaten im Produkt 
sowie Futtermittel ohne gentechnisch veränderte 
Pflanzen eingesetzt wurden. Weiterhin ist eine unbe-
absichtigte Vermischung nahezu auszuschließen. So-
mit tragen wir dazu bei, dass sich Verbraucherinnen 
und Verbraucher mit ihrem Kaufverhalten für eine 
gentechnikfreie Landwirtschaft entscheiden können. 
Zertifizierter Standort: Deutschland

Beter Leven Siegel
Das Beter Leven Siegel der niederländischen Tier-
schutzorganisation Dierenbescherming wird an Her-
steller von Geflügel- und Fleischprodukten vergeben, 
die zum Schutz der Tiere besonders strenge Vorgaben 
bereits bei der Aufzucht der Tiere erfüllen. So werden 
beispielweise die Größe der Ställe, die Anzahl der 
Tiere/m² und die Dauer der Mast berücksichtigt. VOSSKO 
hat aktuell die Zertifizierung für „Geflügel 1 Stern“. 
Zertifizierter Standort: Deutschland

BRC Global Standard für Lebensmittelsicherheit
In den englischsprachigen Märkten wird für Lebens-
mittel häufig eine Zertifizierung nach dem BRC Global 
Standard vorausgesetzt, welcher von der Global Food 
Safety Initiative (GFSI) anerkannt ist. Voraussetzung 
für die erfolgreiche Zertifizierung ist die Umsetzung 
einer Gefahrenanalyse und kritischer Lenkungspunk-
te, ein dokumentiertes Qualitätsmanagement sowie 
der Kontrollnachweis der Hygienebedingungen. VOSSKO 
do Brasil erfüllt aktuell den BRC Standard (grade A). 
Zertifizierter Standort: Brasilien

Lebensmittelsicherheit und Lebensmittelqualität: IFS Food 
IFS Food ist ein von der GFSI anerkannter Standard. Er 
wurde entwickelt, um sicherzustellen, dass die Anfor-
derungen an Lebensmittelsicherheit und –qualität, 
aber auch die gesetzlichen Anforderungen im Bestim-
mungsland der Produkte, eingehalten werden. VOSSKO 
ist seit 2003 durchgängig IFS zertifiziert und erreichte 
bisher immer als Ergebnis – higher Level! Das Audit 
erfolgt bereits seit mehreren Jahren unangekündigt 
und wird über mehrere Tage durchgeführt. 
Zertifizierte Standorte: Deutschland und Brasilien

Anpassung an Kundenbedürfnisse: Halal Zertifizierung
Seit 2014 erlaubt uns unsere Halal Zertifizierung durch 
HCG/HQC Convenience Produkte herzustellen, die 
nach den Regeln der Scharia erlaubt sind. Bei der Pro-
duktion dieser zertifizierten Produkte kommen aus-
schließlich Rohwaren zum Einsatz, die vorab geprüft 
und als halal eingestuft worden sind. Darüber hinaus 
werden strenge Vorgaben während der Produktion 
der halal Produkte eingehalten. 
Zertifizierte Standorte: Deutschland und Brasilien



VOSSKO. Geflügel-, Rind- und Schweinefleisch sowie vegetarische und vegane Artikel  

für Handel, Industrie und Food Service im In- und Ausland –

komplett gegart, hochveredelt und tiefgekühlt.
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VOSSKO GmbH & Co. KG

Vossko-Allee 1  ·  48346 Ostbevern  ·  Deutschland 

Tel. +49 (0) 2532 9602-0  ·  Fax  +49 (0) 2532 9602-911

service@vossko.de  ·  www.vossko.de

VOSSKO do Brasil

VOSSKO do Brasil alimentos congelados ltda · Rua Acy Aviano Varela Xavier · S/N, 88517-580 Lages / SC Brasil

Tel. 0055-493-221-2300 · Fax 0055-493-221-2300 

info@vosskodobrasil.com.br  ·  www.vosskodobrasil.com


